Skandia renueva la imagen de los dados de salmón ahumado en formato mini, el topping gourmet que sigue las tendencias del mercado.
Skandia Ahumados amplía su oferta con una de sus novedades para este 2026: los nuevos dados de salmón ahumado, una especialidad presentada en barqueta mini de 100 g, pensada para dinamizar el lineal de ahumados y adaptarse a las nuevas formas de consumo. Más practicidad y menos desperdicio. 
Elaborados a partir de materia prima siempre fresca y con un ahumado natural que lo caracteriza, estos pequeños dados destacan por su corte que permite una infinidad de preparaciones y su facilidad de uso en la cocina, convirtiéndose en el topping perfecto para dar un toque gourmet a todo tipo de platos.
Las aplicaciones en la cocina son infinitas, pokes, ensaladas, pasta, pizzas, tortillas, tartares, o cualquier aperitivo.
Este lanzamiento responde a la tendencia creciente de formatos mini, que apuestan por la comodidad, la versatilidad y el consumo más consciente, sin renunciar a la calidad ni al sabor característico del salmón ahumado Skandia.
Con esta novedad, Skandia refuerza su compromiso con la innovación y las tendencias del mercado, ofreciendo un producto práctico, atractivo y con múltiples aplicaciones culinarias, ideal para inspirar al consumidor y aportar valor al punto de venta.
Con los nuevos dados de Skandia, los consumidores podrán disfrutar del mejor ahumado en cualquier plato y en cualquier momento.
                                          www.skandiaahumados.es
📦 Formato:
· Dados de Salmón ahumado, peso ( 100g)
📍 Disponibilidad:
A partir del mes de febrero de 2026. 
Para más información, imágenes en alta resolución o solicitudes de producto para prensa:
Sonia Santos Perelló
soniasantos@vensy.es
Telf.: 663 911 769
Skandia Ahumados






